
Ab Mitte Juni finden im Austria Center 
Vienna nach fast drei Monaten „Coro-
na-Pause“ wieder Veranstaltungen statt. 

Für die sichere Durchführung haben wir ein 
detailliertes Rundum-Konzept zusammenge-
stellt − stets auf Grundlage der jeweils aktuellen 
Vorgaben des Österreichischen Gesundheitsmi-
nisteriums und den Empfehlungen der WHO. Da-
mit können Sie sich voll und ganz auf die Inhalte 
Ihrer Veranstaltung konzentrieren!

SICHERES TAGEN 
– MIT DER SEMINARPAUSCHALE
Unser hauseigenes Hygienekonzept ist optimal abge-
stimmt auf Seminare, Kunden- und Mitarbeiterevents, 
Trainings und Workshops von 50 bis 1.000 Personen

Als Österreichs größtes Kongresszentrum mit  
24 Sälen, 5 Hallen und 180 Räumen bieten wir 
den optimalen Rahmen für Ihre Veranstaltung. 

Die Raumgrößen werden durch die konsequente 
Einhaltung der Mindestabstände entsprechend 
erhöht. Selbstverständlich bieten wir die Seminar- 
pauschale trotzdem weiter zu den gewohnten 
Konditionen an! 

Rooms to grow ideas.
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Ihre Tagungspauschale beinhaltet:

− Konferenzraum / Saal 
 Klassenzimmerbestuhlung mit Mindest- 
 abstand von einem Meter (fixe Platz- 
 zuweisung und Einteilung in Sektoren  
 möglich), Datenprojektor 16:9 Full HD  
 (4500 ANSI Lumen) und Leinwand,  
 Flipchart (mit 10 Blatt Papier), 1 Pinn- 
 wand, kostenloses WiFi bis 100 Mb/s,  
 unlimitierte alkoholfreie Konferenz- 
 getränke

− 2 Kaffeepausen von MOTTO Catering
 Mini Jour Plunder, hausgemachte  
 Cookies und Handobst, Bio-Fairtrade- 
 Kaffee, Demmer Bio Tee. Service bzw.  
 Bereitstellung direkt am Platz, im Fall  
 von Buffet über Einzelausgabe mit  
 Mindestabständen

− Mittagessen von MOTTO Catering
 mit besten regionalen und saisonalen   
 Produkten bestehend aus Vorspeisen  
 & Salaten, Hauptspeisen am Buffet,  
 Desserts, alkoholfreien Getränken  
 (Apfelsaft, Orangensaft, Mineralwasser  
 still & prickelnd). Service bzw. Bereit- 
 stellung direkt am Platz, im Fall von  
 Buffet über Einzelausgabe mit Mindest- 
 abständen

Was uns auszeichnet:

− Bestens öffentlich angebunden:  
 U1 Station Kaisermühlen-VIC

− Eigene Parkgarage im Haus

− Höchste Hygienestandards: Des- 
 infektion, mechanische Lüftung,  
 Informationsbeschilderung

− Lenkungskonzept zur Vermeidung  
 von engen Schlangenbildungen,  
 Menschenansammlungen

− Zugang zu exklusiven lichtdurchfluteten  
 Meetingbereichen mit Terrassen

− Outdoor-Meetingmöglichkeiten auf  
 den Terrassen mit einmaligem Blick  
 über Wien und im angrenzenden  
 Donaupark (aufblasbare Fatboy- 
 Meetingmöbel und tragbares WiFi  
 kostenlos verfügbar)

− Green Location mit der Lizenz zur  
 Veranstaltung von Green Meetings

− MOTTO Catering

€ 78 pro Person / Tag (max. 10 Std.)
ab 50 Personen buchbar*
Wir freuen uns auf Ihre Anfrage unter  
sales@acv.at.

*Preise verstehen sich inkl. MwSt., exkl. 1% 
Vertragsvergebührung. Gültig bis 31.12.2020


